
 
Vorspeisen 

Starters 
 
Kleiner Beilagensalat        €    3,90 
Small mixed salad 
 

Mit Tomatenfrischkäse gefüllte Blätterteigtäschchen 
an Radicchiobouquet mit Basilikumpesto     €    5,90 
Puff pustry filled with tomato fresh cheese 
besides radicchio bouquet and basil pesto 
 

Gebratener Ziegenkäse ummantelt mit Serranoschinken 
an Kräutervinaigrette und Wildkräutersalat     €    9,50 
Roasted goat cheese to coat with Serrano ham 
besides herb vinaigrette and wild herb salad 
 

Tatar vom Räucherlachs mit Forellenkaviar 
an Zitronenmeerrettich und knusprigem Kartoffelchips   €    9,50 
Tatar of smoked salmon with trout caviar 
with lemon horseradish and crunchy potato chips 
 

Mit Honig und Sesam glasierte Flugentenbrust 
an Carpaccio von der roten Beete und Feldsalatbouquet   €  10,50 
Duck breast glazed with honey and sesame 
besides carpaccio of beetroots and corn salad bouquet 
 

In Sesam gebratene Garnelen 
an Ananas - Rucolasalat und Ingwervinaigrette    €  12,90 
Prawns roasted in sesame 
besides pineapple and rocket salad with ginger vinaigrette 
 
 

Suppen 
Soups 

 
Tomatencremesuppe mit Thymiancroûtons     €    4,20 
Cream of tomato soup with thyme croûtons       
 

Süßkartoffelsüppchen mit Speck bardiertem Thaispargel   €    4,50 
Sweet potato soup with Thai asparagus to coat with bacon 



 
     Hauptgänge 

Main dishes 
 

Fleischgerichte 
Meat dishes 

 
„Fitness - Salat Hähnchen“ 
Großer gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, 
Kräuter- oder Knoblauchbaguette       €  11,90 
“Fitness salad spring chicken” - Large mixed salad with roasted stripes 
of chicken breast, herb bread or garlic bread 
 

„Fitness - Salat Rind“ 
Großer gemischter Salat mit gebratenen Rinderstreifen,  
Kräuter- oder Knoblauchbaguette       €  13,90 
“Fitness salad beef” - Large mixed salad with roasted stripes of beef, 
herb bread or garlic bread 
 

Schweineschnitzel „Zigeuner Art“ mit Paprikasauce, 
Bratkartoffeln und kleinem gemischten Salat     €  12,90 
Pork escalope „gipsy style“ with pepper sauce, 
roast potatoes and small mixed salad 
 

Gebratene Hähnchenbrust auf Tomaten - Basilikumsugo, 
dazu Zucchini - Paprikagemüse und Kräuterreis    €  13,50 
Roasted chicken breast on tomato - basil sauce 
with courgettes - pepper vegetables and herb rice 
 

Tranchen vom Schweinefilet auf Rahmkraut 
mit Kräuterjus und Schupfnudeln       €  14,50 
Stripes of filet of pork on creamed cabbage 
besides herb sauce and finger – shaped potato dumplings 
 

Rumpsteak mit einer Estragon - Senfkruste 
dazu Gemüsevariation und Kartoffelgratin     €  18,50 
Rump - steak with a tarragon - mustard crust  
besides mixed vegetables and potato gratin 
 

Rinderfilet auf Portwein - Zwiebelsauce, 
dazu Gemüsevariation und Röstkartoffel      €  23,50 
Fillet of beef on port wine - onion sauce 
besides mixed vegetables and roast potatoes 
 
 
 
 
 



 
 
Fischgerichte 
Fish dishes 

 
Lachsschnitte an Mandelbrokkoli, 
Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise      €  14,90 
Salmon slice with almond broccoli, 
butter potatoes and hollandaise sauce 
 

Gebratenes Doradenfilet an Safransauce 
mit glasierten Zuckerschoten und Frühlingslauchrisotto   €  17,90 
Roasted fillet of gilthead on saffron sauce  
with glazed sugar peas and spring onions risotto 
 
Vegetarische Spezialitäten 
Vegetarian specialities 

 
Bunte Spaghetti in Haselnuss - Ricottasauce 
mit Zucchini, Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan  €    9,90 
Mixed spaghetti in a hazelnut - ricotta sauce 
with courgettes, cherry tomatoes and fresh grated parmesan 
 

Leicht pikanter Wrap mit Gemüse gefüllt 
an süß - saurer Sauce und einem Salatbouquet    €  10,50 
Wrap filled with vegetables 
besides sweet - and - sour sauce and salad bouquet 
 
 

 
Dessert 
Dessert 

 
Zitronengras Crème Brûlée       €    4,50 
Lemongrass Crème Brûlée 
 

Baileysparfait auf Kirschspiegel und Amarettini     €    4,90 
Baileys parfait with cherries and macaroons 
 

Internationaler Käseteller mit Trauben und Feigensenf   €    8,50 
International cheese board with grapes and fig – mustard  
 
 

Das Team vom City Hotel wünscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten 
Appetit! The City Hotel Team wish you a pleasant stay 

and enjoy your meal! 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. 
All prices are inclusive VAT and service. 


